Les Vins Rouges

le verre 12cl
Bordeaux :
Haut Medoc « Chateau la Tonnelle » AOC 4,90
St-Estéphe « Héritage Le Boscqg » AOC 6,90
St-Emilion Grand Cru « Arcole » AOC 740
Saint-julien « Amiral de Beychevelle » AOC
Saint-julien « Aspirant de Beychevelle » AOC
Mac Carthy « Haut-Marbuzet » AOC

Beaujolais :
Brouilly « Domane de Mondenet » AOC

Vallée du Rhone :

Crozes-Hermitages « Les Palais » AOC 6,40
Saint-Joseph « Les Challeys » AOC

Cote Rotie « Domaine Giséle Vernay » AOC
ChateauNeuf du Pape « Clos de I'Oratoire »

Vallée de la Loire :
Gamay de Touraine « frais » 3,90
Menetou-Salon « frais » AOC 5,00

Bourgogne :
Mercurey « le Bois de Lalier, Philippe le Hardi »

Hautes Cotes de Beaune « Bouchard Ainé et Fils» 6,40

Lanquedoc :
St Chinian « Chateau de Ciffre » AOC

Merlot « Terroirs de Cépages » 3,90

Les Vins Blancs

le verre 12cl
Vallée de la Loire :
Menetou-Salon « Clos du pressoir » AOC 5,90
Pouilly Fumé « Famille de la Farge » AOC 5,90

Bourgogne :
Petit chablis « Maison Régnard » AOC 6,90

Montagny 1¢ cru «kDomaine Montorge » AOP 6,90

Sud-QOuest :
Uby n°4 - Cote de Gascogne 4,80
Jurancon AOC 5,90

Vallée du Rhone :
Grand Marrenon AOC 5,90

Languedoc :
Cote de Gascogne — Chardonnay IGP 3,80

Les Vins Rosés

le verre 12cl | 50cl (carafe)
M de Minuty - céte de Provence Aoc 7,30 30,20
Villa Vallombrosa 6,60 2750
Prunelle - cote de Provence 490 21,00
Pétula AOC « Lubéron » 6,50 24,00
Roséfine — Méditerranée 6,30 23,00

50cl (carafe)

18,50
2700
28.00

50c (carafe)

2190
25,00

28,00
28,00

18,00
25,50

22,50

13,80

75¢l
4390
39,00
29,00
34,00
33,00

Tous nos prix sont nets, service compris et indiqués en euro.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé...

Nous vous signalons qu'il est possible d'emporter votre bouteille de vin non terminée.
Les millésimes des vins sont susceptibles de changer selon les périodes.

Les Douceurs et Fromages
Assiette de Fromages affinés
Dessert du jOUI’ consultez I'ardoise (sauf soir & dimanche)
Fromage Blanc & Coulis de Fruits Rouges
Créme brulée vanille
Crépes chantilly, caramel beurre salé & glace spéculoos
Moelleux chocolat noir & glace vanille
Mousse chocolat noir
Coupe de Fraises & Chantilly
Merveilleux chocolat caramel de chez Catrisse
Salade de Fruits Frais
2 Boules de Glace aux choix « Pedone Glacier artisanal »
Vanille, Chocolat, Pistache, Fraise, Cassis, Citron, Spéculoos, Coco, café
Coupe Dame Blanche ou Noire
Glace Vanille ou Glace Chocolat Noir, Sauce Chocolat & Chantilly
Café Liégeois Glace Café, sauce café & chantilly
Fraise melba
Glace Vanille, sorbet fraise, coulis de fruits rouges, fraises & chantilly
Irish Coffee Gourmand 4 piéces
Café ou Thé Gourmand 4 piéces
Colonel Glace Citron & Vodka
La Part de Gateau Personnalisé (sur réservation uniquement)

La Caféterie & Les Digestifs
Expresso
Décafeiné, Café créeme
Thé et infusion « Richard »
Double expresso
Cappuccino / Chocolat Chaud
Irish Coffee (Nécessite un temps de préparation)
Get 27 ou 31/ Bailey's
Coeur de Biere « Klipfel »
Calvados « Busnel » Vieille Réserve VSOP
Cognac « Hennessy Fine de Cognac » VSOP
Armagnac « Chateau de Laubade XO »
Limoncello
Houlle « Carte Noire »
(Flandre Artois fabrication régionale artisanale)
Vieille Prune de Souillac
Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva

& « Rhum XO Eminente 7 ans » 42°

Belle poire ou Poire Williams

Les cafés Richard

Découvrez la richesse aromatique des cafés que nous avons sélectionnés pour vous...

Florio - puissant & Onctueux

Perle Noire - riche & Harmonieux

Moka Noisette - Original & Savoureux
Honduras Bio Equitable - raffiné & Fruite

3,10
3,10
3,10
3,10
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